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Pontos e referéncias para das disciplinas: Quimica de Alimentos 1, Quimica de Alimentos 2,
Analise Sensorial de Alimentos

Pontos:

1 - Carboidratos: estruturas quimicas e propriedades nos alimentos;

2 - Proteinas: estruturas quimicas e propriedades nos alimentos;

3 - Lipideos: estruturas quimicas e propriedades nos alimentos;

4 - Métodos discriminatdrios: conceito, analise estatistica e aplicagao;

5 - Métodos descritivos: conceito, analise estatistica e aplicagao;

Referéncias:
Almeida, T.C.A.; Hough, G.; Damasio, M.H., Silva, M.A.A.P. Avancos em analise sensorial. S3o Paulo, SP:
Varela Editora e Livraria Ltda, 1999.

Amerine, M.A.; Pangborn. Principles of sensory evaluation of food. New York, NY: Academic Press, 1965.
ARAUIJO, Julio M. A. Quimica de Alimentos. Teoria e Pratica. 2 ed. Vigosa: Editora UFV, 1999. 416p.

BOBBIO, F. O.; BOBBIO, F. O. Introducfo a quimica de alimentos. Sao Paulo: Varela, 1992.
BOBBIO, F. O.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2001

Chaves, J.P.B.; Sproesser, R.L. Praticas de laboratorio de andlise sensorial de alimentos e bebidas. Vigosa,
MG. Editora da UFV. 1993.

Dutcosky, S.D. Analise Sensorial de Alimentos. Sdo Paulo, SP: Varela Editora e Livraria Ltda, 1996.
FENNEMA, Owen R. Quimica de los alimentos. Zaragoza: Editorial Acribia, 1993. 1095p.

VISENTAINER, J.V.; FRANCO, M.R.B. Acidos graxos em 6leos e gorduras: identificacdo e quantificagdo.
Sao Paulo: Varela. 2006. 120p.

Pga Primavera, 40 — Bairro Primavera — Fone: (77) 3261 — 8609 Fax: (77) 3261- 8701 — E-mail: debi@uesb.br -
Itapetinga-Bahia — CEP.: 45.700-000



